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 COLHEITA – AMOSTRAS PRODUTOS  
ALIMENTARES 

 

ANÁLISE DE RESÍDUOS FITOFARMACÊUTICOS 
 

Produto Quantidade 

Produtos frescos pequenos geralmente < 25g 

Alcaparras 
Alperce 
Ameixas 
Amora 
Arandos 
Azeitonas 
Cereja 
Damasco 
Ervilhas 
Framboesa 

Goji 
Groselha 
Lichias 
Medronho 
Mirtilos 
Sabugueiro 
Tâmaras 

1 kg 

Produtos frescos de tamanho médio geralmente 25-250g 

Abacate 
Abacate  
Agrião 
Aipo 
Alface 
Alho Francês  
Alho Seco 
Bananas 
Batatas  
Beterraba  
Canónicos  
Cebolas 
Cenoura  
Cogumelos 
Chicória 
Clementinas 
Couve-Lombarda  
Diospiro 
Espargo 
Espinafres  
Figos 

Gengibre  
Inhames  
Rabanete  
Kiwi 
Laranjas 
Leguminosas 
frescas  
(Feijão verde, Favas, vagem 
Ervilha) 
Nabiças  
Pêssegos 
Pimentos 
Romã 
Rúcula 
Tangerinas  
Limões 
Maçãs 
Marmelos  
Nabo 
Peras 
Tomate 
Toranja 

1 kg 
(pelo menos 10 Unidades 

inteiras) 

Produtos frescos grandes, unidades geralmente > 250 g 

Abóbora 
Ananás 
Beringela,  
Cachos de Uvas 
Couves  
(Couve Romanesco/Brócolo/Couve Flor/ 
Coração/Galega/Repolho/Couves de Folha) 
Curgete 

Mamão 
Manga 
Melancia 
Melão 
Meloa 
Papaia  
Pepinos 

2 kg 
(pelo menos 5 

Unidades inteiras) 

Frutos de Casca Rija 

Amêndoa 
Avelã 
Castanha 
Castanha de caju 

Macadâmia 
Noz 
Pinhão  
Pistáchio 

1 kg 
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 COLHEITA – AMOSTRAS PRODUTOS  
ALIMENTARES 

 

Produto  Quantidade 

Cereais em grão 

Arroz 
Aveia 
Centeio 

Cevada 
Milho 
Trigo 

1 kg 

Plantas aromáticas (Frescas) 

Alecrim 
Cebolinho 
Coentros 
Salsa 

Hortelã 
Manjericão 
Poejo 
 

0,5 kg 
(unidades inteiras) 

Louro 
Orégãos 
Tomilho 

Salva 
Segurelha 

0,2 kg 
(unidades inteiras) 

Especiarias Secas 

Açafrão 
Canela 
Caril 
Coentros 
Cravinho 
Malagueta 

Manjericão 
Noz-Moscada 
Orégãos 
Pimenta 
Salsa 
Tomilho 

0,1 Kg 
(Unidades embaladas)  

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

TRANSPORTE E ENVIO DAS AMOSTRAS PARA ANÁLISE 
 

Enviar parte da planta ou fruto em embalagem limpa e resistente. A entrega das amostras deve ser feita até 24 horas depois da colheita. 

No caso de não ser possível a entrega no laboratório no próprio dia da colheita, deve colocar a amostra em refrigeração. As amostras 

para análises devem ser entregues evitando vésperas de fim-de-semana ou feriados. As amostras podem ser entregues diretamente 

nas nossas instalações (horário de funcionamento: 9:00h -13:00h e das 14:00h – 18:00h) ou ser enviadas pelo correio para a nossa 

morada. 

 

NOTA: Deve ser SEMPRE preenchida a ficha de requisição e esta enviada juntamente com a amostra para que o laboratório possa dar 
seguimento ao processo. 

 


